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4 Restaurante Arte ‘Marino
®Para los amantes del buen comer
San Pedro Sula, Diciembre del 2009.
Estimados Senores:
Reciban un Cordial Saludo de RESTAURANTE ARTE MARINO
Permitanos ofrecerles nuestros servicios para sus reuniones de fin de
ano. Le adjunto una seleccion de nuestros menus navideiios, asi

como de nuestro meni a la carta, todos con la exquisitez que nos
caracteriza.
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Esperamos contar con usted. También en esta navidad y afio nuevo
ofreciéndole facilidad para sus fiestas privadas: ARTE MARINO le
ofrece areas privadas desde 10 a 250 invitados. Para sus eventos
casuales o de trabajo en cualquier momento del dia, almuerzos,
Cenas, tardes de amigos, ademas contamos con un bonito Deck al aire
libre, areas de fumar y de no fumar, su vino personal es bienvenido

(Aplica descorche) Todos nuestros ments y pan casero también
disponible para llevar.
Estamos en la mejor disposicion para sus consultas, no dude en
llamarnos o contactarnos a nuestro email: info@artemarino.com
o visitenos en nuestra pagina Web: www.artemarino.com
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Restaurante Arte Marino
Menii de Accién de Gracias
Pavo Relleno

Puré de Camote y Manzana
Ensaladas de CHEFF
Panecillo

Postre: Pudin de Calabaza

Lps. 220.00
Nota: No Incluye impuesto sobre ventas.
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Pavo Relleno

Lps. 1,500.00

Pierna de Cerdo

L | Lps. 1,000.00
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/ Restaurante Arte Marino
MENU NAVIDENO

#1
Pavo relleno
Vegetales mixtos
Ensalada verde
Panecillo
Postre: Pie de Manzana
Lps. 220.00

#2
‘ Pierna de cerdo horneada

Arroz con Almendras
Zanahorias Glaseadas con Pasas
Panecillo

Postre: Torrejas
Lps. 200.00 %
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#3
Filete con salsa de hongos y cranberry
Pollo tarragon
Arroz Navidefio
Panecillo
Postre: Flan de Queso
Lps. 200.00

Todos nuestros platos tienen sopa del dia como entrada.
Se requiere 50 % de Anticipo para reservar.
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